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Querido lector: Con gusto te presentamos nuestra edición: «Autonomía alimentaria. ¿Cómo ali-

mentar a todos?». Apostamos por analizar esta temática, pues, sin duda, estamos 
frente a un horizonte complejo: el cambio climático ha afectado la seguridad ali-
mentaria por bajos rendimientos de cultivos y de productividad del ganado, y, por 
otro lado, en el mundo se desperdician 931 millones de toneladas de alimentos 
cada año. Ante este panorama, ¿qué acciones se pueden llevar a cabo?

Andrea Moreno Herrero
Directora de Comunicación Corporativa 

IPADE Business School

¡Disfruta tu lectura!

Antes de enfocarte de lleno en analizar la temática 
de la portada, te invito a iniciar tu lectura en la 

sección Análisis, con los artículos: «Cómo el sector 
minorista de comestibles lidió con la pandemia», 

«Los pies en la tierra y las manos en la comunidad» 
y «¿Cómo trabajar con un sindicato?». 

Para cerrar esta sección, 
te recomiendo revisar la 
entrevista con María Teresa 
García, quien comenta que 
la red BAMX da servicio a 
dos millones de personas, 
rescatando 135,000 
toneladas de alimento al 
año. Esto es menos de 1% de 
todo lo que se pierde.

El siguiente punto en este 
recorrido es Paráfrasis, donde 
descubrirás un diálogo entre 
Regina Luévano y César 
Reynoso en torno a la libertad. 
También, en el artículo de Cecilia 
Coronado Angulo, conocerás 
el estudio del autoritarismo y 
la razón instrumental en los 
términos propuestos por Adorno 
y Horkheimer.

Ahora sí, estarás listo para 
adentrarte en Arte de Dirigir. Al 

iniciar, encontrarás una entrevista 
con Alberto Sada, quien asegura 

que la cadena de abasto a 
restaurantes y cafeterías funciona 

de la misma manera que hace 50 
años. La solución para agilizar 

el proceso y fortalecer a toda la 
cadena está en la digitalización y el 

acceso al crédito.

Por otro lado, Mauricio Bonilla, 
considera que es posible ahorrar 

cerca de 80% del agua en el 
sector agrícola, si volteamos 
a ver soluciones novedosas 

y propiciamos cambios 
importantes en el entorno.

Por su parte, Georgina Gómez, afirma que la 
producción mundial de alimentos amenaza 
la estabilidad climática y la resiliencia del 
ecosistema y constituye el mayor impulsor de 
degradación medioambiental y transgresión de 
los límites planetarios.

Ricardo Weder, menciona que 
hasta 65% de los perecederos 
se desperdician en México, un 

verdadero problema cuando se 
consideran los niveles de acceso a 
alimentos frescos y saludables por 

parte de casi 50% de la población. 

Para coronar tu lectura, no dejes de darte 
una vuelta por Giroscopio; reserva un tiempo 
especial al artículo de Héctor Zagal y Karla 
Aguilar: «Lo bueno de la envidia».




